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WYDANIE

GRUDZIEŃ 2023

MAGAZYN DEDYKOWANY BRANŻY HORECA

W 2023 roku nadal pragniemy współpracować ze wszystkimi naszymi dotychczasowymi partnerami  

handlowymi. Tych z Państwa, którzy nie mieli jeszcze okazji zapraszam na nasz portal 

www.abc-restauracji.pl 
Znajdziecie tam wiele ciekawych artykułów związanych z branżą HoReCa, przepisy kulinarne, liczne  

porady oraz wskazówki. Portal nasz stanowi również największą bazę firm HoReCa w Polsce. 

Szanowni Państwo...

 Wkrótce wszyscy zasiądziemy z naszymi rodzinami przy 
Wigilijnym stole. Zgodnie z odwiecznym zwyczajem połamiemy 
się opłatkiem składając sobie życzenia. W ten jeden Wieczór,  
w tę jedną Noc, znów wszyscy staniemy się sobie bliżsi. Jednak 
to, czy kolejne dni będą inne, lepsze; zależy już tylko od nas…
Od tego, czy czy Boże Narodzenie to dla nas tylko tradycja  
z pięknie przystrojoną choinką, prezentami, stołem zastawionym 
12 potrawami; czy też wciąż przypomnienie tego, że ponad 2000 
lat temu, w pewnej ubogiej Rodzinie narodził się Bóg. Jeśli 
bowiem Święta dla nas to jedynie tradycja to niewiele zmienią 
ona w naszym życiu. Jednak jeśli to czas, w którym Syn Boży 
pojawił się na świecie to może pora przemyśleć swoje wybory…

Bez względu jednak na to, czy Święta przeżywamy bardziej 
czy mniej duchowo zawsze warto w tym czasie spotkać się 
w rodzinnym gronie. Zapomnieć o tym, co nas poróżniło, 
przebaczyć sobie złe słowa i uczynki, i wspólnie radować się 
danym nam czasem.

Życzymy Państwu by te nadchodzące Święta Bożego 
Narodzenia przyniosły to, co najcenniejsze: miłość najbliższych, 
spokój, zrozumienie, dobre słowo, zdrowie…

Niech spełnią się wszystkie Państwa życzenia zarówno  
te osobiste jak i zawodowe. Nowy Rok 2024 niech zaś 
będzie zwyczajny przewidywalny, byśmy wreszcie poczuli  
się bezpiecznie i mogli bez przeszkód realizować swoje plany  
i marzenia!

Radosnych Świąt!

Zespół ABC Restauracji

NA OKŁADCE

PATRON WYDANIA:

Część materiałów wykorzystanych do 
przygotowania reklam pochodzi z portali:
www.freepik.com, www.pixabay.com, 

www.unplash.com
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ZAOPATRZENIE

WYPOSAŻENIE

TECHNIKA

USŁUGI

www.polmar.net

Z pasją, profesjonalnie 
zajmujemy się tematami 

takimi jak: 
stacje ładowania, 

fotowoltaika, pompy

Naturalne,
Świeże warzywa

i owoce
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Marka Polskie Przetwory została 
już doceniona przez konsumentów 
i fachowców branży spożywczej. 
Otrzymała między innymi tytuł 
„Super Sukces Wiosny 2014”, 
nagrodzona została „Złotym 
Medalem”  Międzynarodowych 
Targów Wyrobów Spożywczych 
Polagra Food 2014 oraz otrzymała 
znak „Poznaj Dobrą Żywność” 
dla wybranych produktów, który 
nadawany jest przez Ministra 
Rolnictwa i Rozwoju Wsi. Zakład 
Krajowej Grupy Spożywczej S.A. 
„Polskie Przetwory” z Włocławka 
oferuje konsumentom pyszne 
produkty najwyższej jakości.

Marka Polskie Przetwory  
jest częścią Krajowej Grupy  
Spożywczej S.A. wraz z markami 
Pszczółka, Młyny Stoisław,  
Polski Cukier, PZZ Trzemeszno 

Dowiedz się więcej o naszych produktach dla branży HoReCa: 
Bartlomiej.Sadej@kgssa.pl, 
tel. kom. +48695653618, 
www.polskie-przetwory.pl

passaty

ketchup

jabłko prażone
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Telefon: +48 61 833 50 65 I Sprzedaż: +48 690 001 721 I E: maga@beck-maga.pl 

             
www.beck-clipsystems.com/pl 

BECK CLIP SYSTEMS

ORYGINALNA
KOTLECIARKA

MAGA

ORIGINALNA KOTLECIARKA MAGA® to nie tylko
prasa do mięsa. Dostarczamy maszyny o szerokich
zastosowaniach, które w rewelacyjny sposób
przyspieszą i ułatwią uciążliwy proces rozbijania
innych produktów - za ich pomocą rozbiją Państwo
między innymi hamburgery i spody do pizzy,
oszczędzając czas i redukując koszty
przygotowania. Nasza prasa do kotletów sprawdzi
się więc idealnie również w przedsiębiorstwach
zajmujących się produkcją artykułów spożywczych,
firmach cateringowych, barach i restauracjach czy
salach weselnych . 

NOWA generacja KLIPSOWNIC JEDNO-
RZĘDOWYCH z serii BSC oferuje wybór
pomiędzy 4 różnymi rodzajami klipsów.
Standardowy nóż można łatwo zmienić na
wersję pneumatyczną, montowaną z lewej lub
prawej strony. To uaktualnienie może być
wykonane po zakupie przez klienta. Nowa linia
klipsownic jednorzędowych  jest produkowana
z myślą o łatwej naprawie. Łatwa konserwacja
pomoże utrzymać koszty eksploatacji na niskim
poziomie.

BECK CLIP SYSTEMS od prawie 30 lat jest
niezawodnym partnerem dostarczającym
rozwiązania wspomagające procesy pakowania w
przemyśle spożywczym. Firma należy do
międzynarodowej, rodzinnej grupy BECK z siedzibą
w Mauerkirchen w Austrii. Od wielu lat produkuje, w
swojej głównej siedzibie aluminio we klipsy CLIP
SYSTEMS. Wraz z przejęciem w 2018 roku dawnej
firmy MAGA zloka lizowanej pod Poznaniem, BECK
poszerzył asortyment produktów marki i obecnie,
oprócz prasy do mięsa MAGA®, oferuje pełen zakres
klipsownic - od ręcznych jed norzędowych i
dwurzędowych, poprzez półautomatyczne na
automatach klipsujących kończąc. 

Klipsownice & Automaty Klipsujące 
Klipsownice Ręczne 

Klipsownice Półautomatyczne
 Klipsownice Automatyczne 

Zapraszamy do nowej lokalizacji
ul.Przewozowa 13; 62-064 Plewiska 

 ODŚWIEŻONA STRONA  INTERNETOWA 
BECK CLIP SYSTEMS 

BECK CLIP SYSTEMS
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Skontaktuj się z nami, podpowiemy
i doradzimy optymalne wyposażenie strefy fitness.

*Oficjalny dostawca wyposażenia marki Life Fitness do hoteli w Polsce

j.grabowski@globalbefit.com        +48 733 354 511
m.zapasnik@globalbefit.com        +48 509 988 068

@GLOBALBEFIT                     WWW.GLOBALBEFIT.COM                     @GLOBALBEFIT

Przyciągnij aktywnych gości 

do Twojego hotelu

Zaprojektujemy i wyposażymy strefę fitness,
która spełni oczekiwania Twoich gości!

W
YP

O
S
A
ŻE

N
IE

W



ABC Restauracji 59

W

W
YP

O
S
A
ŻE

N
IE



ABC Restauracji60

W
YP

O
S
A
ŻE

N
IE

W

ABC Restauracji60



ABC Restauracji 61

W

W
YP

O
S
A
ŻE

N
IE



ABC Restauracji62

W

ABC Restauracji62



ABC Restauracji 63

W

W
YP

O
S
A
ŻE

N
IE



ABC Restauracji64

Gorący
Rabat
35%*

*Rabat 35%
od cen katalogowych,

obowiązuje na wszystkie
zamówienia złożone

i opłacone do 30.09.2023.
Promocja obejmuje wszystkie

produkty w kolekcji Nova.

Województwa: pomorskie, zachodniopomorskie, kujawsko-pomorskie
PIOTR PRZYBYLAK
tel.: 693 821 982   |   e-mail: piotr.przybylak@belamesa.pl

Województwa: mazowieckie, lubelskie, podlaskie, warmińsko-mazurskie
MAŁGORZATA PIOTROWSKA
tel.: 530 989 186   |   e-mail: małgorzata.piotrowska@belamesa.pl

Województwa: wielkopolskie, dolnośląskie, łódzkie, lubuskie, opolskie
KRZYSZTOF KOWALSKI
tel.: 693 976 866   |   e-mail: krzysztof.kowalski@belamesa.pl

Województwa: śląskie, podkarpackie, świętokrzyskie, małopolskie
WOJCIECH DYMEK
tel.: 536 236 073   |   e-mail: wojciech.dymek@belamesa.pl

ZAMÓWIENIA MOŻNA SKŁADAĆ:

Promocja obowiązuje również w poznańskim showroomie (ul. Kopanina 54/56, 60-105 Poznań) oraz w naszym sklepie internetowy: www.belamesa-sklep.pl

 na całą kolekcję
 porcelany

Nova
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Nasze polskie produkty cechuje solidna i bezpieczna 
konstrukcja oraz  wysoka sprawność w emisji ciepła, 
zapewniająca dużą oszczędność energii.

tel. 22 759 3712, 601 345 066 

Promienniki  
do ogrzewania żywności
w urządzeniach gastronomicznych

Polski producent od 2000 r. promienników 
podczerwieni SOLART i dystrybutor markowych 
lamp promiennikowych dla HoReCa.

www.drewart.com.pl     www.solart.com.pl 
Szczegółowa oferta na:

Ramię promiennika Solart M mobil umożliwia ustawienie 
urządzenia w każdej  konfiguracji  i dokładne nacelowanie 
emisji  ciepła w wyznaczone miejsca, dzięki temu możemy 
wykorzystać promiennik  w różnych nietypowych sytuacjach.

zastosowanie promienników podczerwieni to bezpieczny, 
niezawodny i najbardziej ekonomiczny sposób utrzymania 
temperatury żywności w urządzeniach gastronomicznych. 

Ramię promiennika Solart M mobil umożliwia uszybka reakcję
i zamknięcie parasola w przypadku silnych wiatrów.

Pomagamy w doborze odpowiednich urządzeń.

Promienniki dla HoReCa
do ogrzewania ludzi w każdych

warunkach

TE
C

H
N

IK
A

T

ABC Restauracji 75



ABC Restauracji76

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji 77

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji78

U
S
ŁU

G
I

U

ABC Restauracji78



ABC Restauracji 79

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji80

TE
C

H
N

IK
A

T
U
S
ŁU

G
I

U

ABC Restauracji80 ABC Restauracji80



ABC Restauracji 81

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji82

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji 83

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji84

U
S
ŁU

G
I

U



ABC Restauracji 85ABC Restauracji 85



ABC Restauracji86


